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Linecké pecivo

suroviny: 600g hladké mouky, 400g Hery, 200g cukru moucRy, 4
Zloutky

postup: Vsechny suroviny ddme do misy a vypracujeme z nich
tésto. Nechdme ho 1 den v chladnu odpocinout a pak ho
vyvalujeme na asi 2mm silné platy, ze Rterych vyRrajujme rizné
tvary, Rteré slepime rybizovou marmelddou.

Kokosové pracny

suroviny:250g hladké mouky, 100g moucRového cuRru, 200g
mdsla, 100 g kokosu, 1 Zloutek,

postup: Z pripravenych suroviny vypracujeme tésto, Rteré nechdme
1 den odpocinout v chladnu. Odpocaté tésto pak plnime do
formicek a peceme v predem vyhidté troubé. Jesté horké
vyklepneme s formicek a obalujeme v mouckovém cukru.

Tatranské Rulicky

suroviny: 5 tatranek, 30 g 100% tuRu, 2 [Zice kakaa, 2 [Zice
rumu, 150 g cukru moucky, snih z jednoho bilku, RoRos na obaleni
postupy:Tatranky nastrouhdme a priddme K nim nastrouhany tuk,
Rakao, rum a cukr. K tomu pridime snih z bilku a vypracujeme
tésto. Nechdme ho hodinu v chladnu a pak z ného déldme Rulicky

a ty obalujeme v nastrouhaném RoRosu.

Vosi 1ilRy

suroviny:160g drcenych piskotii, 80g mdsla, 100g mouckového
cukru, 1 [Zice Rakaa, 1 bilek, 2 [Zice rumu.

postup:z uvedenych surovin vypracujeme tésto, Které plnime do
formicek, udéldme do ného diilek a naplnime ho Rrémem z cuRru,
mdsla a rumu. Pak iilek postavime na piskot.

Votiavd srdicka

suroviny:160g hladké mouky, 80g mouckového cukru, 80y
strouhanych mandli, 80g mdsla, 80g hotké coRolidy nasekané
nadrobno, 1 vejce, citr. Kiira, skofice, hiebicek a 2 ZloutRy, hrst
cukru Rrupice, marmeldda, cokolddovd poleva.

postup: Z mouky, m. cuRru, mandli, cokolddy, mdsla, citr. Kiiry,
skotice a hiebicku vypracujeme tésto, do Rterého priddme vejce.
Z tésta vyRrajujeme srdicRa, Rterd potieme Zloutkem a posypeme
Rrupicovym cukrem a upeceme. Upecend srdicka slepime
marmelddou a pak napiil mdcime v coRolddové poleve.

Sohajky

suroviny:poleva — 200g hotké cokolddy, 250g 100% tuRu, ndplti —
100g strouhanych ofechi, 100g 100% tuku, 150g mouckového
cukru, 0,5 dcl mléRa a 0,5 dcl rumu

postup:100 % procentni tuk rozehiejeme nad parou, piiddme tak,
mléRo, rum, cuky a otechy a potddné zamichdme. Plnime pak, do
malych papirovych Rosickii a na vrch prelévime cokolddovou
polevou, Kterou udéldme z cCokolddy a 100 Y% tuRu, Rteré
rozpustime nad parou.

Vanilkové rohlicky

suroviny: 240g hladké mouky, 160g mdsla, 100g strouhanych
liskovych ofechii, 50g cukru moucky, 1 Zloutek, vanilkovy cukr
postup: Z danych suroviny vypracujeme tésto, Které nechdme

v chladnu odpocinout. Pak z ného tvarujeme rohlicky a peceme je
v predehtité troubé. Po upecent je horké obalujeme v mouckovém
cuRru smichaném s van. cukrem.

Kokgsové bonbonky

suroviny: 250g mouckového cukru, 70g mdsla, 2 [Zice rumu, 200g
Rokosu, 200g hotké cokolddy, 100g 100% tuku.

postup:z mdsla, RoRosu, rumu a cukru vypracujeme tésto a plnime
ho do obalu po bonboniérich. Nechdme ztuhnout a pak polijeme
¢oRolddovou polevou.



